Sessionssalen

Judiska Forsamlingens festvaning
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Inledning

Forsamlingens kok byggdes och inreddes 1994 och kunde tas i bruk hosten samma ar. | manga ar
hade forsamlingsmedlemmar och de organisationer som anvande Sessionssalen for olika
arrangemang saknat ett kok. Vi ar darfér mycket glada 6ver att det har varit mojligt att inreda
detta kok till gladje for alla.

Koket ar ett kosherkodk. Oavsett om du i ditt hem praktiserar kosher eller inte férvantas du
respektera att koket ar kosher. Om du 6nskar hyra kosherkoket ska du ta kontakt med rabbin
Mattias Amster, mattias.amster@jfst.se. Detta géaller ej om du anlitar nagon av
cateringforetagen nedan i detta dokument. Forsamlingens kok ar utrustat for bade kottig och
mjolkig fortaring.

For dig som hyr Sessionssalen med serveringsrummet behover du hyra in porslin sjalv till ditt
arrangemang. Det finns alltsa inte porslin att tillgd ndr du hyr enbart serveringsrummet. Du kan
bestdlla mat fran vilken cateringfirma som helst, givetvis under férutsattning att den mat som tas
in i huset ar mjolkig/vegetarisk.

Vart forsamlingshus har ett kulturellt varde. Du far disponera lokalerna for att du ar medlem i
forsamlingen. Tank pa att vi ar en stor krets som vill fa maojlighet att njuta av vart vackra hus mitt
i Stockholms centrum.

Var varsam om inventarierna och ldmna lokalerna hela, snygga och rena efter dig.

Tillgang till lokalerna

Ni har tillgang till Sessionssalen den tid ni bokat den, varken fore eller efter. Med andra ord ar
det viktigt att ni bokar tid/lokalen for forberedelse- och efterarbetstid.

Det ar dven viktigt att ni vid bokningstillfallet dven bokar kosherkoket om ni 6nskar hyra det.
Pa lordagar ar Sessionssalen tillganglig tidigast kl. 14:30.

Serveringsrummet — mjolkigt/vegetariskt

Nar du hyr serveringsrummet kan du bestalla mat fran vilken cateringfirma som helst, givetvis
under forutsattning att den mat som tas in i huset ar mjolkig/vegetarisk. Det finns inga storre
varmemojligheter i serveringsrummet, forutom en mikro och tva varmeplattor. Men de flesta
cateringfirmor har termoboxar eller andra praktiska |6sningar for att halla maten varm.

Du far forutom tillgang till mikro och varmeplattorna tillgang till kaffebryggare och kyl/frys. |
ovrigt finns tillbringare, termosar, brickor och annan enklare koksutrustning.

Du som hyr Sessionssalen med serveringsrummet behover hyra in porslin sjalv till ditt
arrangemang. Det finns alltsa inte porslin att tillga nar du hyr enbart serveringsrummet. Du kan
bestalla mat fran vilken cateringfirma som helst, givetvis under férutsattning att den mat som tas
in i huset ar mjolkig/vegetarisk.
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Till serveringsrummet kan du ta med dig kakor och bréd som du har bakat sjalv och du kan
givetvis laga mat hemma under forutsattning att den ar mjolkig eller vegetarisk.

Koket — kottigt eller mjolkigt

Nar du hyr koket far du vélja mellan om du skall anvanda det for kottig eller mjolkig mat. Vi
har utrustat koket med porslin (forratt, varmratt, efterratt), bestick och glas for 130 kuvert.
Koket har tva diskmaskiner, en spis/ugn, en varmluftsugn och en mikro. Notera att denna
maskinella utrustning har vanlig hushallsdimension. Detta ar inte ett restaurangkok.

Koket — strikt kosher

Lagad mat eller bakverk far inféras i kosherkdket om det &r sddant som har tillretts pa
Hillelkoket, Makolet eller &r producerat i sddant bageri som ar godkédnt och finns med i
kosherlistan.

| god tid innan hyrestillfallet bokar du en tid med jfbokningar@jfst.se eller den kontaktperson du
har géllande bokningen, for visning av kok och eller serveringsrummet samt andra eventuella
utrymmen som ni har bokat.

Moblering

Sessionssalen rymmer som festvaning plats for 130 st. sittande gaster. Férsamlingen
tillhandahaller bord och stolar. Vi har 10 st. runda bord som har diametern 160 cm,
rekommendation ar 8 personer kring varje bord. Vi har 16 st. rektangulara bord, matten

ar 75 x 180 cm Behover du ytterligare bord eller vill du kanske hyra linnedukar, servetter eller
annat kan vi rekommendera de uthyrningsfirmor vars namn och telefonnummer du finner i
slutet av denna informationsfolder.

Om du hyr nagot som skall levereras till forsamlingen maste du i god tid meddela det till
ifbokningar@jfst.se alternativt den kontaktperson du har géllande din bokning — informera om
nar, vad och vem som kommer samt vart det levererade skall Iamnas. Det har med var sékerhet
att gora och det underlattar for alla som du sakert forstar.

Utrustning

Du hyr sessionssalen i befintligt skick med den utrustning som finns. Forsamlingen ser till att
utrustningen fungerar nar du tar den i ansprak. Skulle nagot oforutsett handa under
hyrestillfallet, som exempelvis ett stromavbrott eller ndgot annat, ansvarar inte férsamlingen
for detta.

Det finns enklare teknik sa som projektor, skarm med matten 180x200 och mikrofoner att lana.
OBS! Du behéver saga till i god tid innan evenemanget om du onskar lana teknisk utrustning.
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Onskar du ticka tavliorna behéver du meddela detta s att vi tar fram en vev som du far |ana for
att ombesorja tackningen sjalv infor ditt event samt aterstallning efter ditt evenemang.

Stadning

Du forvantas att [ldmna forsamlingens lokaler i det skick som de var nar du fick tilltrade till dem.
Stadning av sessionssalen, entré och toaletter innan och efter ditt arrangemang debiteras med
2 800 kr. Kostnaden for stadning ar en obligatorisk dvs den ar inte valfria, och laggs pa hyran av
lokalen. Skulle det vara extremt smutsigt kan en hogre avgift tillkomma.

Grovstadning av sessionssalen maste du oavsett gora efter arrangemanget. Du ansvarar
dessutom for stadningen i serveringsrum/kok!

Alla sopor skall slangas i forsamlingens soprum och férslutas i de svarta sopsackar som vi
tillhandahaller.

Glasflaskor kan inte slangas i soprummet. Du maste sjalv se till att de transporteras bort fran
forsamlingshuset i samband med hyrestillféllet.

Nar ditt arrangemang ar over ska bord och stolar aterstéllas sa som de stod nar du tog lokalen i
bruk, till sa kallad kiddush-uppstallning. En skiss over detta finns i stols- och bordsforradet,
bakom hogra dorren. Har ni moblerat om nagon annanstans férutom i sessionssalen, ska givetvis
aven detta aterstallas.

Det saker/agodelar som lamnas kvar, som det inte &r avtalat att de ska hamtas senast narmast
efterféljande vardag, kommer att sldngas senast 3:e vardagen efter evenemanget. Kostnad for
att ta bort det kommer att faktureras dig.

Om nagot skadas eller gar sonder

Om nagot gar sonder eller skadas under ditt arrangemang sa ar det ditt ansvar att se till att det
blir lagat/aterstallt. Det kan vara sa att férsamlingen avgor hur nagot ska lagas/aterstéllas men
att det ar du som far sta for kostnaden.

Rokforbud

Det rader totalt rokférbud i forsamlingshuset.
Rokning sker utomhus och fimpar slangs givetvis i avsedd askkopp.

Sa kallade isfacklor och rokmaskiner ar inte tilldtna da de aktiverar vart brandlarm. En
brandkarsutryckning kostar 15 000 kr och debiteras den som hyr lokalen.

Efterkontroll

Efter varje hyrestillfalle gors en kontroll fran var sida for att se om kok/serveringsrum har
stadats och kdksredskap har diskats och stéllts tillbaka pa ratt plats. Vi kontrollerar dven den
tekniska utrustningen, i de fall du har lanat sadan. Skulle nagot inte vara till var belatenhet




och vi a@r tvungna att satta in personal for att exempelvis diska, plocka om i skap, stélla
tillbaka mobler, transportera bort brodbackar, tomglas etc. kommer vi att debitera for
denna tid, 500 kr/paborjad timma.

Om nagot gar sonder ber vi dig att meddela det pa jfbokningar@jfst.se , sa att
komplettering kan ske. En viss kostnad innebér det naturligtvis for dig.

Sékerhet

Vid varje hyrestillfalle kommer sakerhet att finnas pa plats.

Sakerheten kommer att ansvara for in- och utpassering. Sakerheten kédnner till vara
utrymningsrutiner.

Kostnad for sakerhet tillkommer

Nar du hyr Sessionssalen tillkommer en kostnad for sédkerhet pa 496 kr per timme och vakt, med
en Minimumavgift om 4 timmar.

Sakerhetsavdelningen ansvarar for bedomningen av hur manga vakter som behovs vid ditt
evenemang. | de flesta fall racker det med en vakt, men detta avgors alltid av sakerheten.
Observera att sakerheten faktureras separat av JSS och ingar inte i férsamlingens faktura for
lokalhyra, stédning med mera

For offert eller fragor, kontakta: jss@jfst.se

Kontaktlista

Bokning och eller fragor gallande kiddush vanligen kontakta
ifbokningar@ijfst.se, vx 08-587 858 00 Sékerhet info.jss@jfst.se
Ute Steyer, rabbin (masorti) ute.steyer@jfst.se

Mattias Amster, rabbin (ortodox) mattias.amster@jfst.se

Forlag pa catering:

Cafe HaBajit /R&N Ventures AB, Ran Felix Ankri
Tel. +46 (0)76 026 20 66
cafebajit@gmail.com felix@rnventures.se

Jast och Timjan / Nina Vas
Telefon: +46 (0)70-886 01 16
hej@jastochtimjan.se
www.jastochtimjan.se

Hemvision Catering/ Fay & Shuki
+46 (0)70-712 84 92 eller +46 (0)70-783 38 99
hemvisioncatering@gmail.com

King Davids Mat / David Dahan International AB
+46 (0) 70 886 08 59

David@kingdavidsmat.se
www.kingdavidsmat.se
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